RESUMEN

En el presente trabajo se ha estudiado la composicion y calidad del aceite
de oliva en cinco variedades: ‘Arbequina’, ‘Frantoio’, ‘Koroneiki’, ‘Ouslati’ y
‘Zalmati’ cultivadas en dos zonas geograficas distintas: Tunez y Jaén.

Se ha caracterizado el fruto mediante los parametros: peso medio,
humedad, asi como el contenido graso tanto sobre materia himeda como seca.

Para el conjunto de las variedades ‘Arbequina’, ‘Frantoio’ y ‘Ouslati’ no
se han apreciado diferencias significativas debidas al medio agrolégico para el
peso medio del fruto, aunque las variedades ‘Zalmati’ y ‘Koroneiki’ han mostrado
una tendencia a presentar frutos mayores en Jaén.

La humedad del fruto y el contenido graso en base himeda estan
relacionados entre si. En general para el conjunto de las variedades, los valores de
humedad son superiores en Tunez, a excepcion de la variedad ‘Zalmati’. Sin
embargo, el contenido graso en base humeda es mas alto en Jaén. Estas
diferencias son debidas al mayor nivel de precipitaciones registradas en Tinez.

Las variedades ‘Arbequina’ y ‘Ouslati’ han presentado los valores mas
elevados de contenido graso en base seca, no observandose diferencias
significativas entre variedades debidas al medio. La variedad ‘Zalmati’ se destaca
por un mayor contenido graso en base seca en Tlinez, mientras que ‘Koroneiki’ lo
hace en Jaén.

Los aceites obtenidos de las cinco variedades estudiadas son clasificados
como virgenes extra. De entre los parametros que definen la calidad reglamentada:
acidez, indice de peroxidos, K»3; y ka7, solo se han visto afectados por el medio
agrologico la acidez y la absorcion a 270 nm.

En general, la composicion acidica muestra un elevado componente
genético. De entre los principales acidos grasos, los que se han visto influenciados
de forma importante por el medio agroldgico han sido: palmitico, oleico y
linoleico. Las diferencias de latitud entre ambos medios explicaria que los aceites
procedentes de Tunez (menor latitud) muestran un mayor contenido de palmitico
y linoleico, mientras que el oleico esta presente en un mayor porcentaje en los
aceites de Jaén (mayor latitud). Tan sélo ‘Zalmati’ mostré una tendencia

ligeramente diferente.






